DINERKAART
'DURSTLESSERSI

Cava Extremarium Reserva
Spanje, Penedés | helder | fris | vanille | perzik | grapefruit | perfect bij oesters | 8.4

Vendédme Mademoiselle (bubbels 0.0%)
Duitsland | droog | limoen | peer | perzik | witte bloemen | alcoholvrij | 6.4

Cava Rosado
Spanje, Penedes | fris | fruitig | rood-fruit | fijne bubbel | 6.4

Grape-Mi-Gito
Spiced rum | rietsuiker | grapefruit | bruiswater | munt | limoen | 12.5

Gin Tonic T\P
Santa Ana gin (Don Papal) | tonic | gedroogde limoen | munt | 13.5

Amaretto Sour
Disaronno | citroensap | vanille | eiwit | gedroogde limoen | 13.5

l OM TE STARTEN |

Vers Gestoken Oester
Citroen | rode wijnazijn | sjalotjes | 4.2

Vers Gestoken Oester “You LOFF"
Mango salsa | gin | cress | 4.8

Pata Negra
100% Ibérico | 50 gram 15.5 | 100 gram 28

® Gyozavan Gamba's T\P
5 stuks | soja | chilimayonaise | 12.5

® LOFF-Brood
Gerookte zoute boter | olijven | 7

® LOFF-Brood Deluxe
Truffelboter | olijven | tzatziki | hummus | 12.5

'VUURGEREGHTEN I

Beef BBQ Tataki 1\°
Ponzusaus | bosui | gepofte erwten wasabi | paksoi | kruidige cashewnoten | 17

. Oosterse Tonijn Tartaar
Limoencréme | zeewier chips | gember | komkommer | sojasaus | 17.5

BBQ Buikspek
Guacamole | verse mango | groentechips | kervel | 16



Burrata E =1
BBQ perzik | dragon | sesamzaad | balsamico | radijs | 16.5 English

Rundercarpaccio 2.0
Papadum | truffelmayonaise | gedroogde tomaat | pijnboompitten | parmezaan | zoetzure rode ui | 18

Coquilles BBQ in schelp
Amandelstiftjes | knolselderij | appel | beurre blanc | 19

FRIETJES
ERBIJ? y

'HUUFDGEREGHTENI Dat kan! | / g

Catch of the Day
Laat je verrassen door de vangst van vandaag! Vraag het aan ons team | dagprijs

BBQ Bloemkool
Hummus | gegrilde paprikasaus | groentechips | spinazie | 26

Surf LOFF Turf T\P
Gemarineerde kop-gamba's | steak 180 gram | pommes duchesse | peultjes | zeekraal | 35

BBQ Secreto
Aardappelpuree | groene asperges | oesterzwam | LOFFly jus | zoete-aardappelchips | 27

Slow Roasted Short Rib
Runderrib | jus de veau | hasselbackaardappels | bimi | bospeen | kruidenchips | 28 gegaard

12 uur

Pasta Gamba
Tagliatelle | ricotta | spinazie | amandel | truffelsalsa | 26.5

'LUFF SPECIALS & DRY AGED I

Cote de Boeuf +/- 900 gram | 90 *voor twee personen
Sashi Entrecote 300 gram | 36

Wagyu A5 Kagoshima 100 gram | 50

MEAT of the day | dagprijs

Béarnaisesaus +3 | Chimichurri +3 | Cowboy buttersaus +3 | Jus de veau +3

l SIDE DISHES | ' )

Frietjes met mayonaise | 5.5 ‘
Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise en parmezaanse kaas | 6.5 ,

Tempura van aubergine met hummus en honing | 8.5 T\P
Frisse groene salade | 7.5

BBQ hasselbackaardappels met mosterd kruidenboter | 8.5
BBQ seizoensgroenten met kruidendressing | 7.5

Bimi met rode peper en zoete-sojasaus | 7.5



' NAGERECHTEN I

Krokante Soes
Vanille-ijs | karamelsaus | slagroom | chocoladesaus | 12

BBQ Ananas
Amandel crumble | vanille parfait | 11.5

LOFFly Donut Deluxe T\P
Gele room | gegrilde appel | mokka-ijs | frambozencoulis | 13

Huisgemaakte Chocoladebrownie
Pistache-ijs | slagroom | 12.5

Espresso Martini
Vodka | kahlua | dubbele espresso | 13.5

Klassieke Aardbeien Romanoff
Gemarineerde aardbeien | opgeklopte room | vanille-ijs | 10.5

Kaasplankje

Drie verschillende kazen met vijgenchutney | 16.5 * Tip: ook lekker met

10 jaar oude Port
LOFFly Sgroppino —
Prosecco | vodka | limoncello | citroen-roomijs | 9.5

ERGENS ALLERGISCH VOOR? GEEF DIT ALTIJD EVEN DOOR

@ =visNocuviees Q@ = OPTIE VEGA




